GLI ANTIPASTI

FANTASIA DIMARE. ... € 14,00
GAMBERONI AL FORNO ... € 13,00
COCKTAIL DI GAMBERONI *.. € 13,00
POLPO ALLA LIGURE * ... € 12,00
COZZE ALLA MARINARA.... € 10,00
SPADA AFFUMICATO

CON rucola @ POMOAONINI.....oo € 11,00
SELEZIONE DI FORMAGUCI

serviti con marmellata e miele.. ... € 12,00
CRUDO E MELONE

a seconda della stagione............... € 12,00
CRUDO E ANANAS . € 11,00
TAGLIERE AL CRUDO DIPARMA ... € 11,00
BR ESAOLA

con parmigiano a scaglie e rucola................. € 11,00

MOZZARELLA DI BUFALA SFIZIOSA
con pomodorini di Pachino e basilico | 250 gr.................. € 11,00

Utilizziamo solamente mozzarella di bufala campana D.O.P. Q
prodotta e confezionata dal caseificio Valcolatte. ) }

*Secondo |a stagione alcuni ingredienti dei nostri piatti possono essere surgelati:
il nostro personale e' a vostra disposizione per informazioni.



LA FOCACCIA DI RECCO

La specialita della casa

minimo 2 porzioni dello stesso tipo

LA CLASSICA

SOIO CrESCONZA. ..o a porzione € 7,00
LA PIZZATA

crescenza, pomodoro, ONgan0....................cooiii a porzione € 8,00
AL PROSCIUTTO

crescenza, prosciutto cotto....................... a porzione € 8,00
AL PESTO

CresCeNnza € PeSLO.......i a porzione € 8,00
CON CIPOLLE E OLIVE

crescenza, cipolle, olive taggiasche............................... a porzione € 8,00
CON SPECK

crescenza, speck del "Maso di Ortisel”......................... a porzione € 8,00
DELICATA

crescenza, salmone, rucola, pepe rosa.......................... a porzione € 9,00
CON GORGONZOLA E RUCOLA

crescenza, gorgonzola, rucola.................................... a porzione € 9,00
CON RUCOLA E POMODORINI FRESCHI

crescenza, rucola, pomodorini.................... a porzione € 9,00
ALLA LIGURE

crescenza, pomodoro, acciughe, capperi, origano......... a porzione € 950
AL PROSCIUTTO CRUDO

crescenza, prosciutto crudo............. a porzione € 9,50
CON VERDURE GRIGLIATE

crescenza, melanzane, zucchine, peperoni, rucola........ a porzione € 10,00

| nostri piatti sono preparati unicamente con prodotti di alta qualita.
Le aziende con le quali collaboriamo sono:

® = e O

PROSCIUTTI E SALUMI

UNICAMENTE LATTE ITALIANO

wwdrtospeck it



LE PIlZZE DELLA CASA

MARINARA

POMOAOro, aglio, ONMGAN0. ...

MARGHERITA

pomodoro, mozzarella, Origan0. ...

PROSCIUTTO

pomodoro, mozzarella, prosciutto, origano..............................

WURSTEL

pomodoro, mozzarella, wurstel, origano...........................................

NAPOLI

pomodoro, mozzarella, acciughe, Origan0.....................ccoooo

QUEEN

pomodoro, mozzarella, brie..........

PROSCIUTTO E FUNGHI

pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, origano.................................

BANDIERA

pomodoro, crescenza, rucola, organ0. ...

4 STAGIONI

pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto, carciofi, olive, origano..........

4 FORMAGUGI

pomodoro, mozzarella, gorgonzola, crescenza, parmigiano....................

STRAPAZZATA

pomodoro, mozzarella, funghi, wurstel, prosciutto, parmigiano..............

VULCANO

pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, peperoncino, origano...........

ESTATE

mozzarella, crescenza, pomodoro fresco, prosciutto, rucola, origano....

VEGETARIANA

pomodoro, mozzarella, zucchine, melanzane, rucola, origano................

FRUTTI DI MARE

pomodoro, mozzarella, frutti di mare, prezzemolo, origano....................

MONTECARLO

pomodoro, mozzarella, philadelphia, funghi porcini, prosciutto crudo....

CLAPSY

mozzarella, philadelphia, spada affumicato, rucola, olio tartufato..........

ALLE VONGOLE VERACI

pomodoro, mozzarella, vongole veraci, bottarga, prezzemolo...............

RUCOLA E GAMBERONI

pomodoro, mozzarella, gamberoni, rucola, origano.................................

AMMIR AGLIO

pomodoro, mozzarella, calamari, bottarga, origano.................................

5,00

6,00

7,00

7,00

7,00

7,00

7,50

7,50

8,00

8,00

8,00

8,00

8,00

9,00

9,50

9,50

9,50

9,50

9,50

9,50



LE PlZZE GOLOSE

PUGLIESE

pomodoro, mozzarella, cipolle, parmigiano, olive.................................

PEPERONI E WURSTEL

pomodoro, mozzarella, peperoni, wurstel, origano...............................

PROSCIUTTO E CARCIOFINI

pomodoro, mozzarella, prosciutto, carciofini, origano..........................

PEPERONI E SALAMINO

pomodoro, mozzarella, peperoni, salame piccante, origano................

TONNO E CIPOLLE

pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle, origano...............................

ROMANA

pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, olive, origano.....................

PANNA E SPECK

mozzarella, crescenza, panna, SPeck..................

PORTOFINO

pomodoro, polpo, rucola, pomodorini, prezzemolo, origano................

LORD NELSON

Pomodoro, mozzarella, brie, pate' di olive, speck, origano..................

CAPRICCIOSA

pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi,
carciofini, olive, UOVO, OMGaN0. ... ...

BISMARK

pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, uovo, parmigiano a scaglie..

VALDOSTANA

pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, parmigiano..........................

BUFALINA

pomodoro, mozzarella di bufala campana D.O.P., Basilico...................

Al FUNGHI PORCINI

pomodoro, mozzarella di bufala, porcini, prezzemolo..........................

ULISSE

mozzarella, crema al gorgonzola, zucchine,
pomodorini, gamberoni al CoOgNaC...........

€ 7,00

€ 7,00

€ 7,50

€ 7,50

€ 7,50

€ 7,50

€ 850

€ 8,50

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,50

€ 10,00



LE PlZZE SFIZIOSE

MEXICO

pomodoro, mozzarella, salame piccante, peperoncino................ € 7,50

MONTANARA

pomodoro, mozzarella, bresaola, parmigiano............................... € 7,50

SOMBRERO

pomodoro, mozzarella, wurstel, olive, parmigiano...................... € 7,50

GENOVESE

pomodoro, mozzarella, pesto, NOCI......................................... € 7,50

MARECHIARO

mozzarella, tonno, insalatina, pomodoro fresco, origano............. € 8,00

CALIFORNIA

pomodoro, mozzarella, gorgonzola, salamino piccante,
FUCOI@, OMTQaN0. ... € 8,00

TRE SAPORI

pomodoro, mozzarella, prosciutto, quattro formaggi,
Carciofing, OMQaN0. ... € 8,00

DEL POETA

Pomodoro, mozzarella, scamorza affumicata,
pesce spada, ruCola.................... € 8,50

TIROLESE

pomodoro, mozzarella, gorgonzola, wurstel, speck, origano....... € 8,50

ACCIDENTI.CHE PIZZA

pomodoro, mozzarella, brie, funghi porcini, speck...................... € 9,00

AUTUNNO

mozzarella, crescenza, pere a fette, gorgonzola e parmigiano.... € 9,00

PlZZA DEL “BARBA”

pomodoro, mozzarella, uova, bresaola, rucola,
parmigiano a scaglie................ € 10,00

Le focacce

CON OMGANO. o € 3,50
CON TOSIMATINO . e € 350
CON SBSAMIO . € 3,50



LE INSALATISSIME

MONET

Insalatina, pomodoro, mozzarella....................... € 9,00
RAFFAELLO

Insalatina, carote, uova, Mais, NOCI................ocoi € 9,00
GIOTTO

insalatina, pomodoro, rucola, carote, belga........................................ € 900
PERUGINO

insalatina, noci, feta, rucola, pompelmo rosa...................................... € 9,00
MATISSE

insalatina, mozzarella, trevisana, kiwi, noci, pinoli, rucola.................. € 9,00
TIEPOLO

insalatina, ananas, banane, prosciutto cotto, senape, brandy............. € 900
MICHELANGELO

insalatina, trevisana, uova, mela, olive, mandorle tritate.................... € 9,00
DONATELLO

Insalatina, rucola, bresaola, mozzarelline,

scaglie di grana, NOCI, UVa NETa.................oooooii € 9,00
CIMABUE

Insalatina, pere, olive, peperoni, noci tritate, scaglie di grana............. € 9,00
LEONAR DO

insalatina, trevisana, finocchi, sedano di Verona, carote, uova, olive.. € 900
TINTORETTO

insalatina, pomodoro, trevisana, cipolle, tonno,

capperi, olive, scaglie di grana................coooo € 9,00
PICASSO

insalatina, zucchine e melanzane grigliate,

formaggetta, olive taggiasche. ... € 9,00
HAITI

insalatina, polpa di granchio, soncino, uova, capperi, prezzemolo...... € 900
MARTINICA

insalatina, tonno, pomodoro, mozzarella, mais................................... € 9,00
AMALH

insalatina, spada affumicato, carote, rucola, pomodorini,

olive taggiasche, frutto del Cappero..................oo €10,00
MADAGASCAR

insalatina, gamberoni, rucola, belga, mais, mozzarella....................... €10,00
ISCHIA

Insalatina, trevisana, rucola, pomodorini, carote,

mozzarella di bufala campana D.O.P., prosciutto cotto........................ € 11,00

Non si accettano variazioni sugli ingredienti.



[ PRIMI

PACCHERI AL RAGU DI PESCATRICE ...
RAVIOLI DI BRANZINO

con pomodorini e basiliCo.................

SPAGHETTI AL FRUTTIDIMARE .
SPAGHETTT ALLE VONGOLE VERACIL ...

TROFIE PESTO PATATE E FAGIOLINL.............
PENNE Al 4 FORMAGGI E RUCOLA ...
TAGLIATELLE CON GAMBERONI E ZUCCHINE *
TAGLIATELLE CON GAMBERONI E CURRY *..

TAGLIATELLE AL SUGO DI VERDURE FRESCHE

con scaglie di PeCONNO. ...

MALTAGLIATT ALLA POLPA DI GRANCHIO * ..
GNOCCHI GORGONZOLA,

RADICCHIO ESPECK ..
GNOCCHI AL PESTO O AL POMODORO.........

GNOCCHI AGLI SCAMPT *

con pomodorini freschi e gocce di pesto......................

PANSOTTT DI MAGRO CON SALSA DI NOCI.....
GARGANELLI AL SALMONE. ..
SPAGHET TT ALLA CHITARRA

all'amatriciana di tonNNO freSCO. ...
alla CarbONara .

Ricordiamo alla gentile clientela che tutti i nostri piatti sono preparati al momento,
quindi ¢ scusiamo in anticipo se nel momenti di maggiore affluenza Vi facciamo

attendere qualche minuto in piu'....
...... Grazie!

CLAPSY

*Secondo la stagione alcuni ingredienti dei nostri piatti possono essere surgelati:

Il nostro personale e' a vostra disposizione per informazioni.

€ 14,00

€ 14,00
€ 13,00
€12,50

€12,50
€ 11,00
€12,50
€12,50

€12,00
€12,50

€12,00
€10,00

€ 12,00
€ 9,00
€ 9,00
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[ SECONDI

GRIGLIATA MISTA DI PESCE *

tonno, spada, gamberoni, scampi, calamari, branzino,

SAlMON G € 28,00
FILETTO DI MANZO Al FUNGHI PORCINI........... € 20,00
FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA. ... € 19,00
SCAMPI E GAMBERONI ALLA GRIGLIA *

CON VEIAUI . . € 19,00
TONNO FRESCO ALLA GRIGLIA

CoNn pPatatine. ... €19,00
SAN PIETRO ALLA LIGURE *.... ... € 14,00
PESCE SPADA FRESCO ALLA GRIGLIA

CON VEIAUI . . € 14,00
PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA

con patatine. ... €10,00
HAMBURGER

con patatine e salse. ... € 10,00

NOVITA!

FRITTO MISTO DI MARE

calamari, gamberoni, scampi, acciughe...................................... € 17,00
FRITTO DI CALAMARI * € 14,00
ACCIUGHE FRITTE. ... €11,00
PATATE FRITTE * .. € 4,00

*Secondo la stagione alcuni ingredienti dei nostri piatti possono essere surgelati:
Il nostro personale e' a vostra disposizione per informazioni.



LA FRUTTA

MACEDONIA

FRAGOLE CON ZUCCHERO E LIMONE

secondo stagione..

ANANAS AL NATURALE ...
ANANAS CON MARASCHINO........... .

MACEDONIA

EGELATO .

FRAGOLE CON GELATO

secondo stagione..

GUSTI GELATO | crema, fiordilatte, limone, cioccolato

coppa piccola........
coppa grande.......

LE GOLOSITA

CREMA CATALANA
PANNA COTTA
TORIA AL CIOCCOLATO. .
TORTA DI MELE

con gelato alla cre

111

SFOGLIATA PERE E CIOCCOLATO ...
SEMIFREDDI DELLA CASA ..

CREPES

CON NURCI A .

con marmellata.....
con Grand Marnier

5,00
4,50
5,00



VINI

i VINI ROSSI

ROSSESE DI DOLCEACQUA | LiQuria.......cooooveii €21,00
CHIANTI CLASSICO | TOSCAN@. ... oo €19,00
DOLCETTO D'ALBA | Piemonte. ... € 18,00
MORELLINO DI SCANSANO | TOSCaNA.....cooovviiii € 18,00
NERO D'AVOLA | SICHHIA. ..o €19,00
ROSSO DI MONTALCINO | ToSCana. ... € 22,00
NEGROAMARO di Majo | Puglia...........coooo €17,00
1/2 CHIANTI | TOSCANA. . oo € 9,00
1/2 ROSSESE | LIQUII@. ..o € 9,00
VINI ROSATI

LACRIMAROSA Mastroberardino | Campania..............o.cooool € 21,00
SCIAC-TRA | LIQUII@. oo € 20,00
| GERMOGLI Frizzante | Oltrepd Pavese..................................... €19,00
CONCENTO | TOSCANA. .ot €19,00
VINI BIANCHI

VERMENTINO Maria Donata Bianchi | Liguria............................ € 22,00
VERMENTINO Vio | biologico | LiQuria.......ooooiooiii €21,00
PIGATO Visamoris | LIQUITa. ... €21,00
PIGATO Vio | biologico | Liguria............ooo i € 21,00
GRECO DI TUFO Mastroberardino | Campania........................... € 20,00
| GERMOGLI FRIZZANTE | Oltrepd Pavese................................ €19,00
VERMENTINO DI GALLURA Argiolas | Sardegna......................... € 19,00
FALANGHINA Mastroberardino | Campania....................c.......... €19,00
ROERO ARNEIS Conti di Roero | Plemonte..................o €19,00
GEWURZTRAMINER Terlano | Alto Adige................ooo € 21,00
PIGATO CLAPSY | LIQUIIa.. ... € 18,00
VERMENTINO CLAPSY | LIQUIIa......oooi €18,00
1/2 PIGATO CLAPSY | LIQUII@. ... € 9,00
1/2 VERMENTINO CLAPSY | LIQUII@. . .ooooii € 9,00
CHARDONNAY Monty" Hill | Australia..................oo € 20,00
SAUVIGNON Balich | Nuova Zelanda..............cooooi € 20,00
SPUMANTI E CHAMPAGNE

RUINART BLANC DE BLANC . ... € 75,00
RUINART BLANC DE BLANC 1/2 bottiglia..............oooooi € 40,00
BELLAVISTA BRUT FRANCIACORTA ... € 36,00
PROSECCO NINO FRANCO. ... €20,00
VINI DA DESSERT

MOSCATO D'ASTI FORTETO DELLA LUJA. ... €19,00
AMBAR MOSCATO | SICHl@a. ... € 18,00



BEVANDE

ACQUA GRANDE | naturale e gassata...................oooiii € 3,50

BIBITE IN LATTINA

Coca Cola, chinotto, aranciata, Sprite, acqua tonica, Coca Cola Zero € 4,00
APERITIVI | Crodino, Aperol, SanBitter, Campari Soda...................... € 4,00
SPREMUTA | arancia 0 pompelmo.. ... € 450
SUCCHI DI FRUTTA | ananas, pera, arancia, pesca, albicocca........... € 3,50
BIRRE IN BOT TIGLIA
BECK S € 4,50
CERES € 4,50
CORON A . € 4,50
LEFFE VIEILLE CUVEE ... € 5,50
CHEVALIER TEMPLIER | prodotto artigianale italiano (5°¢)................ € 7,00
C Y4 Una birra di solo malto d'orzo, a bassa fermentazione.
arlsl}ef Le sue caratteristiche organolettiche la rendono
elegante e raffinata. | luppoli aromatici
Aﬂ creano un bouquet delicato e fragrante.
BIRRA ALLA SPINA
BIRRA PICCOLA | 0,20 It € 3,50
BIRRA MEDIA | 040 1t € 5,00
VINO DELLA CASA | BIANCO, ROSATO
IN CARAFFA da 1/2 ltro ... € 6,00
IN CARAFFA da T lItro.. ... €11,00
LIQUORI
AMARI-GRAPPE € 4,00
MIRTO-LIMONCINO. ... € 4,00
PORT O € 5,00
CAFFE & TEA
CARFE € 2,00
CAPPUCCINO . . € 3,00
T A € 3,00

COPErto @ SEIrVIZIO. ..o € 2,00
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